
Dry Aged Kotelett vom Iberico Schwein 22,50
Tomatenkraut, Polentabällchen, Dry-Aged

Sulmtaler Maishendlbrust 22,00
Petersilienpüree, geschmorte Rüben, Paprikaschaum

Wildschweinrückensteak 26,50
Eierschwammerljus, Kartoffelstrudel, Brokkoli

Internationale Steaks €
Alle Steaks werden mit Maiskolben, sautiertem Gemüse 
und Folienkartoffel serviert.

Filet Steak vom Jungbullen 36,00
230 Gramm

Surf & Turf 43,00
Filet Steak 230 Gramm & 2 Black Tiger Garnelen

The green black dollar Ribeye Steak 32,50
Entrecote (Hochrippe)  270 Gramm, Dry-Aged

Rumpsteak vom Attersee Gallowayrind 37,50
270 Gramm, Dry-Aged

Dry Aged T-bone Steak 33,50
500 Gramm, Dry-Aged

+ Portion Cognac-Pfefferrahmsauce 3,00
+ Portion Eierschwammerljus 4,50

... für 2 Personen 
serviert mit Cognac-Pfefferrahmsauce,  
Farmerkartoffeln, sautiertem Gemüse und Maiskolben

Kalbstomahawk 68,00
850 Gramm, DryAged

Klassisches Chateaubriand 70,00
500 Gramm, Dry-Aged, Filetmittelstück

Vorspeisen €

Beef Tatar  17,00
gepickelter Mais, Liebstöcklmayo, Blätterteig                     als Hauptgang      28,00

Meatschetta 14,50
Kalb-, Rind- und Schweinefleisch auf hausgemachten 
Oliven-Rucola-Ciabatta, Erbse, Zwiebel, Kresse 

 
Kräutercreperoulade 11,00
Tomaten-Frischkäsefüllung, Pinien, Basilikum, Radiccio

Salat vom Buffet 4,60

+ Knoblauchbrot 3,50

Suppen
Kräftige Rinderconsommé 
Frittaten, Nudel oder Backerbsen 4,20 
Leberknödel 4,50

Amerikanische Maiscremesuppe 4,50
mit Sauerrahm

Barbecued Spare-Ribs, 
Chicken, Vegetarian & more

Steirische Ripperl 15,00
Pikante Knoblauchsauce und Folienkartoffel

Barbecued Spare-Ribs „Mexicana“ 15,50
Scharfe rote Indianer Bohnen-Mais-Chilisauce mit Jasminreis

Short Ribs vom Jungbullen 24,00
Würzige BBQ Marinade, Österkrondip, Cole Slow, Knoblauchbrot

Barbecued Spare-Ribs & BBQ-Chicken 18,00
mit 2 Dips (Sauerrahm / Süß & Sauer) und Folienkartoffel

Barbecued Chicken 20,50
Hühnerfilet serviert mit Maiskolben,  
Gemüse und Folienkartoffel

Eierschwammerlragout 16,00
Semmelknödel, Creme Fraiche Alle Preise in EURO inkl. aller Steuern & Abgaben. 

Um Auskunft über allergene Inhaltsstoffe zu  erhalten, fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
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Geschenkgutscheine
Schenken Sie Freude.

Ein Geschenkgutschein für jeden Anlass wie Weihnachten, Geburtstag, Muttertag, Valentinstag,
Firmenjubiläen oder um einfach nur einer besonderen Person zwischendurch Freude zu machen.

Wertgutscheine können im Gegenwert von jeweils € 10 ausgestellt werden.

Speisekarte 

Internationale 
Steaks & Ribs

Linke Ennsau 633 | A-8970 Schladming
Fon +43 (0)3687 23195

Mail office@zirngast.at | Web www.zirngast.at

Dessert €

3 erlei Sorbet 7,00

Schokolade trifft Kaffee 8,50
Küchlein, Eis, Praline und Creme 

New York Cheese Cake 8,50
im Glas, Butterkeks, Topfen, Karamell und Schwarzbeeren 

Crème brûlée 8,50
Joghurt-Minzespuma, Erdbeereis mit grünem Pfeffer

Steirer Becher 5,20
2 Kugeln Vanilleeis mit Kernöl und Schlagobers

Internationale Fisch-  
und Meeresfrüchte

  von Mittwoch, 21. September 
  bis Montag, 26. September 2022

Für perfekte Steaks: Dry-Aged-Beef

In den USA ist es längst „Kult“.  - Bestgereiftes Rindfleisch für charaktervolle Steaks und 
Kurzgebratenes.

Dry Aged Beef reift garantiert und optimal 28 Tage am Knochen. Bei dieser Art der Reifung 
wird das Fleisch besonders kräftig und aromatisch im Geschmack. 


