Vorspeisen

Scampisuppe ,Tom KA * {a]"

Petersilienwurzelschaumsuppe
mit Krustentierespuma und Chips

Gebackene Fischpraline
auf Wakamesalat mit Zitrusschaum

Sashimi ,Variation™
Roher Thunfisch, Lachs, Butterfisch und Hering
mit Sojasauce, Wasabi

Meeresfriichtesalat ,,Don Vito Corleone"
gemischte Meeresfrichte, WeiBbrot

Salat vom Buffet

Fisch- und Meeresfriuchte

Lachssteak ,,Pre Rigor ™
auf Himalayasalz gebraten, buntem Gemuiise,
Dillrisotto

Hausgemachte Tagliatelle
mit Flusskrebsragout und Lauchstroh

In Buttermilch confiertes Steinbeisserfilet
mit Sellerieplree, Brokkoli und Brombeere

Im Ganzen gebratener Bachsaibling
mit Kartoffel-Gemusegréstl und Zitronen-Mandelbutter

Branzino im Ganzen gebraten
gratenfrei, Paprikakraut, gebratene Polentadukaten

5,50

5,50

12,50

19,50

14,50

4,20

21,50

20,50

19,00

25,00

27,00

Atlantik Thunfischsteak
vom Grill, sautiertes Gemuse,
Wasabiplree, Knoblauchbutter

+2 Stlck Garnelen

St. Petersfisch ,Thai Style" HOT
in pikant scharfer griner Currysauce, Jasminreis,
Pak Choi

FischspieB
verschiedene Edelfische vom Grill, sautiertes Gemuse,
Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise

Fischplatte fir 2 Personen

Thunfisch-, Lachs-, Butterfischfilet, Dorade, Wolfsbarsch,
Sardinen, Garnele, Calamari, Oktopus, sautiertes Gemuse,
Petersilienkartoffeln, Jasminreis, Knoblauchbutter

Oktopus , Queilo™
vom Grill, sautiertes Gemuse, Petersilienkartoffeln

Green Curry with Prawns «oT
Black Tiger Prawns in pikant scharfer griner
Currysauce mit Gemuse und Jasminreis

Marinierte Riesengarnelen und Jakobsmuschel
gebratene Asia Nudeln, Wurzelgemise, Koriander

Miesmuscheln
im wirzigen Zwiebel-WeiBweinsud,
franzdsisches Baguette, ca. 700 Gramm

Tempura Gemuse
auf SuBkartoffel-Curryragout

Dessert finden Sie auf der Rickseite.

Um Auskunft tber allergene Inhaltsstoffe zu erhalten, fragen Sie bitte unser Servicepersonal.

28,00

34,00

18,50

17,50

62,00

17,50

24,00




Dessert

Zwetschkenfleck 8,00
mit hausgemachten Vanilleeis und Blutpfirsichschaum

Nougatcannelloni 8,00
mit Tonkabohnensauce und Sauerkirsch

Birnen-Cassisparfait 8,00
Nusshippe, Physalis

Dreierlei Sorbet 6,50
mit marinierten Frichten

Steirer Becher 4,50
2 Kugeln Vanilleeis mit Kerndl und Schlagobers

Speisekarte

Internationale
Fisch- und Meeresfriichte

Geschenkgutscheine

Schenken Sie Freude.

Restaurant Zirngast

Alpiner Charme
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sonderen Person zwischendurch Freude zu machen.




