
Vorspeisen
Scampisuppe „Tom KA “Scampisuppe „Tom KA “ 5,50

PetersilienwurzelschaumsuppePetersilienwurzelschaumsuppe 5,50
mit Krustentierespuma und Chips

Gebackene FischpralineGebackene Fischpraline 12,50
auf Wakamesalat mit Zitrusschaum

Sashimi „Variation“Sashimi „Variation“  19,50
Roher Thunfi sch, Lachs, Butterfi sch und Hering
mit Sojasauce, Wasabi

Meeresfrüchtesalat „Don Vito Corleone“Meeresfrüchtesalat „Don Vito Corleone“ 14,50
gemischte Meeresfrüchte, Weißbrot

Salat vom BuffetSalat vom Buffet 4,20

Fisch- und Meeresfrüchte
Lachssteak „Pre Rigor “Lachssteak „Pre Rigor “ 21,50
auf Himalayasalz gebraten, buntem Gemüse,
Dillrisotto

Hausgemachte TagliatelleHausgemachte Tagliatelle 20,50
mit Flusskrebsragout und Lauchstroh

In Buttermilch confi ertes Steinbeisserfi letIn Buttermilch confi ertes Steinbeisserfi let 19,00
mit Selleriepüree, Brokkoli und Brombeere 

Im Ganzen gebratener BachsaiblingIm Ganzen gebratener Bachsaibling 25,00
mit Kartoffel-Gemüsegröstl und Zitronen-Mandelbutter

Branzino im Ganzen gebratenBranzino im Ganzen gebraten 27,00
grätenfrei, Paprikakraut, gebratene Polentadukaten

Atlantik Thunfi schsteakAtlantik Thunfi schsteak 28,00
vom Grill, sautiertes Gemüse,                   +2 Stück Garnelen 34,00
Wasabipüree, Knoblauchbutter

St. Petersfi sch „Thai Style“St. Petersfi sch „Thai Style“ 18,50
in pikant scharfer grüner Currysauce, Jasminreis, 
Pak Choi

FischspießFischspieß 17,50
verschiedene Edelfi sche vom Grill, sautiertes Gemüse, 
Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise

Fischplatte  für 2 PersonenFischplatte  für 2 Personen 62,00
Thunfi sch-, Lachs-, Butterfi schfi let, Dorade, Wolfsbarsch,
Sardinen, Garnele, Calamari, Oktopus, sautiertes Gemüse, 
Petersilienkartoffeln, Jasminreis, Knoblauchbutter

Oktopus „Queilo“Oktopus „Queilo“ 17,50
vom Grill, sautiertes Gemüse, Petersilienkartoffeln

Green Curry with PrawnsGreen Curry with Prawns 24,00
Black Tiger Prawns in pikant scharfer grüner 
Currysauce mit Gemüse und Jasminreis

Marinierte Riesengarnelen und JakobsmuschelMarinierte Riesengarnelen und Jakobsmuschel 27,00
gebratene Asia Nudeln, Wurzelgemüse, Koriander

MiesmuschelnMiesmuscheln 16,00
im würzigen Zwiebel-Weißweinsud, 
französisches Baguette, ca. 700 Gramm

Tempura GemüseTempura Gemüse 11,50
auf Süßkartoffel-Curryragout 

DessertDessert fi nden Sie auf der Rückseite.
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Um Auskunft über allergene Inhaltsstoff e zu  erhalten, fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



Geschenkgutscheine
Schenken Sie Freude.

Ein Geschenkgutschein für jeden Anlass wie Weihnachten, Geburtstag, 
Muttertag, Valentinstag, Firmenjubiläen oder um einfach nur einer be-
sonderen Person zwischendurch Freude zu machen.

SpeisekarteSpeisekarte 
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Dessert

Zwetschkenfl eckZwetschkenfl eck  8,00
mit hausgemachten Vanilleeis und Blutpfi rsichschaum

NougatcannelloniNougatcannelloni 8,00
mit Tonkabohnensauce und Sauerkirsch

Birnen-CassisparfaitBirnen-Cassisparfait 8,00
Nusshippe, Physalis  

Dreierlei SorbetDreierlei Sorbet 6,50
mit marinierten Früchten

Steirer BecherSteirer Becher 4,50
2 Kugeln Vanilleeis mit Kernöl und Schlagobers


